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AVVERTENZA | T

LA SCORRETTA INSTALLAZIONE, REGOLAZIONE, MODIFICA, MESSA IN FUNZIONE O MANUTENZIONE |
PUO ESSERE CAUSA, DI.DANNI ALLE APPARECCHIATURE, NONCHE RAPPRESENTARE PERICOLO Di|
MORTE. LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI DI INSTALLAZIONE, OPERATIVE E DI MANUTEN- |

ZIONE PRIMA DI INSTALLARE O METTERE IN FUNZIONE L’APPARECCHIO.

AVVERTENZA

PER MAGGIOR SICUREZZA NON TENERE O UTILIZZARE BENZINA O ALTRE SOSTANZE iNFIAMMABILI
IN PROSSIMITA DI QUESTO O ALTRI APPARECCH..

TENERE SEMPRE A PORTATA DI MANO LE ISTRUZIONI DA SEGUIRE IN CASO DI FUGA DI GAS.
RICHIEDERE LE INFORMAZION! DEL CASO AL PROPRIO RIFORNITORE D! GAS.

LE FRIGGITRICI FRYMASTER DOTATE DI GAMBE SONO INSTALLATE IN MODO PERMANENTE. PER|
INSTALLAZIONI MOBILI O PORTATILI, E NECESSARIO UTILIZZARE GAMBE OPZIONALI FRYMASTER.
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1. ORDINI PARTI/ASSISTENZA TECNICA

Le parti di ricambio possono essere ordinate diretta-
mente presso il distributore Frymaster di zona. L’elenco
dei distributori & stato incluso nell’nmballaggio delle
friggitrici. Nel caso non sia possibile consultare tale

elenco, contattare il rappresentante pill vicino.

Per accelerare gli ordini, fornire le seguenti in-
formazioni:

Numere del modelio

" Numero Vdel modello

Numero di serie

Tipo di gas e di tensione

Numero parte dell’articolo

Quantita richiesta

E possibile ricevere informazioni relative all’assistenza
tecnica contattando il distributore Frymaster di zona.

Per un servizico pil efficiente, fornire le seguent infor-
mazioni:

Numero di sene

Tipo di gas

Natura del problema

Qualsiasi informazione aggiuntiva che possa essere utile
al servizio assistenza per risolvere il problema.

CONSERVARE QUESTO MANUALE IN UN
LUOGO SICURO PER USO FUTURO.
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2. INFORMAZIONI
IMPORTANT!

INTRODUZIONE

Le friggitrici della serie H50 sono a vasca aperta ¢ pro-
fonda, progettate per la fottura dei prodotti. I modelli
H50 sono disponibili con vasca intera o metd vasca ¢
vengono prodotti per funzionare con il tipo di gas indi-
cato dall’utente, ciogé gas naturale o propano. Leggere
attentamente le istruzioni di questo mamiale prima di
mettere in funzione questa apparecchiatura.

FUNZIONAMENTO, INSTALLAZIONE E
PERSONALE ADDETTO ALLA
MANUTENZIONE

Le informazioni operative per le apparecchiature FRY-
MASTER sono state preparate per 1’utilizzo esclusivo da
parte di personale addetto qualificato e/o autorizzato.

L’intera installazione e manutenzione sulle apparecchia-
ture FRYMASTER deve essere eseguita da personale
addetto all’installazione o all’assistenza, che sia qualifi-
cato, certificato e/o autorizzato.

DEFINIZIONI

PERSONALE ADDETTO QUALIFICATO E/O
AUTORIZZATO

Il personale addetto quahﬁcato o autonzz.ato & cosutu:to
da coloro “che hanno letto attentamente le mfonnazlom
comtenute in questo manuale ed hanno acqu151to padro-
nanza delle funzionj dell’ appa:ecchmtura o hanno avuto
esperienze precedenti nella messa in funziohe d1 ap-
parecchiature descritte in questo manuale

PERSONALE DI INSTALLAZIONE
QUAUFICA TO '

Il personale di installazione qualificato & costituito da:
privad, ditte, aziende o societa che in prima persona o
aftraverso un rappresentante sono coinvolti € responsa-
bill dell’installazione di dispositivi alimentati a gas. Ti
personale di installazione qualificato deve avere es-
perienza in tale lavoro, avere padronanza di tutte le pre-
cauzioni richieste per il gas e possedere tutti i requisiti
previsti dall’Unione Europea, dalle norme nazionali e da
quelle locali.

PERSONALE DI MANUTENZIONE
QUALIFICATO

Tl personale di manutenzione qualificato & costituito da
. coloro che hanno padronanza delle apparecchiature
FRYMASTER e sono stati autorizzati dalla FRYMASTER

CORPORATION.- A tutto' il personale di manutenzione
autorizzato si richiede 1a ‘dotazioné di un set corﬂpleto di
manuali delle parti di- manutenzmne ‘e di disporre di una
quantita minima di parti’ per ‘I¢ aftrezzature FRYMASTER.

L’e]enco dei distributori & stato mcluso nell’ unba.llagglo
delle frlggnnc:l ]] mancato utilizzo di personale di
servizio quahficato v:olera la Garanz1a Frymaster.

PROCEDURA PER LA SEGNALAZIONE DE}
DANNI DI SPEDIZIONE

Le apparecchiature FRYMASTER sono state accurata-
mente controllate e imballate da personale esperto prima
dell’uscita dalla fabbrica. La societa di trasporto si as-
sume la piena responsability per la sicurezza della con-
segna fino all’accettazione dell’ apparecchiatura.

Procedura da seguire nel caso I’apparecchiatura arrivi a
destinazione danneggiata:

1. PRESENTARE IMMEDIATAMENTE
RECLAMO PER | DANNI—-!ndlpendentemente
dall'entita del danno.

2. MANCANZA O DANNO VISIBILE—Assicurarsi
che siano annotati sulla bolla di spedizione o
sulla ricevuta e che siano firmati dalia persona
che effettua la consegna.

3. DANNI O PERDITE NON VISIBILI—Se il danno
non & stato notato prima. del disimballo
deilapparecchiatura, notifjcanjlo_' alla compagnia
di spedizione o al corriere IMMEDIATAMENTE
e presentare reclamo per it danno non visibile.
Cid va effettuato entro 15 giorni dalla data di
consegna. Assicurarsi di conservare i
contenitori per controlli successivi.

| LA FRYMASTER NON SI ASSUME AL- |
| CUNA RESPONSABILITA PER DANNI O I!
| PERDITE AVVENUTE DURANTEIL |
1[ TRASPORTO H
I
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3. ISTRUZIONI| PER
L’INSTALLAZIONE

LA CORRETTA INSTALLAZIONE E ESSENZIALE
PER 1L FUNZIONAMENTO EFFICIENTE E SENZA
PROBLEMI. QUALSIASI MODIFICA APPOR-
TATA ALLE APPARECCHIATURE ANNULLERA
LA GARANZIA DELLA FRYMASTER.

Inmediatamente dopo la consegna, ispezionare attenta-
mente la friggitrice per controllare la presenza di even-
tuali danni, visibili o meno. Consultare la procedura per
la segnalazione dei danni di spedizione nella sezione 2.

Prevedere uno spazio di 15 cm, lateralmente e posteri-
ormente, tra le friggitrici ed un qualsiasi materiale com-
bustibile; tale spazio non & necessario per i materiali non
combustibili. Va previsto uno spazio minimo dj 60 cm in
corrispondenza dello sportelio anteriofe delle friggitrici.

AVVERTENZA: NON COLLEGARE UNA SCHEDA
DI SCARICO DELLA PIASTRA AD UNA SINGOLA
FRIGGITRICE. LA FRIGGITRICE POTREBBE DI-
VENIRE INSTABILE, ROVESCIARS! E"CAUSARE
LESIONI.

L’AREA CIRCOSTANTE L’APPARECCHIATURA VA
TENUTA PRIVA DI COMBUSTIBILL

INFORMAZIONI SULLE RUOTE E
SULLE GAMBE

1. Installare le ruote e le gambe come segue:
a. Rimuovere l'unita dal tassello.

b. Sollevare con cura l'unita servendesi di un
carrello elevatore a forca; se questultimo
non fosse disponibile, adagiare l'unita con
cura sulla parte posteriore, ponendo dei
blocchi al di sotto per proteggere la
condotta e il vano de! gas.

¢. Consultare la sezione Posizioni delle
ruote e delle gambe in questo manuale
per le posizioni corrette delle ructe e delle
gambe. Installare le ruote e le gambe
servendosi delle seguenti {llustrazioni.

d. Abbassare lunita col carrello elevatore a
forca o sollevarla sui blocchi nella posizione
verticale.

ILLUSTRAZIONE DEL GRUPPO RUOTA

T AVVITARE OGN VITE
A0,6 KGXMETRI
AL MINIMO

Vita asagonsle /

%-20x %, 4 par gamba
(8030131}

{LLUSTRAZIONE DEL GRUPPO DELLA GAMBA

Imboititura gamba
Fuanells & bloccaggio,  flon \ =
4{;3?;:? ~.T TR
\ f BE—— AVVITARE OGNIVITE A
\ . 0,6 KG X METRI AL MINIMO
Vita asagonale du %20 X %, \ \/\
4 per gamba
(B09-0131) \‘ Gamiza regoiabile
§ piani per regolazicna
/ con chiave inglese

2. Le gambe della Frymaster sono regolabili.

Accertarsi che”le friggitrici provviste di ruote
siano installate in maniera tale da’ consentire
alla linea di scanco della friggitrice il corretto
starico. -

3. Vanno fomniti mezzj adeguatl per limitare |l
movimento delle fnggltn0| ‘senza dipendere dal
connettore e/o dal dispositivo' di disconnessione
rapida. Se si utilizza un tubo flessibile del gas,
durante fuso della fnggltrtce deve ‘essere
sempre connesso un cavo di frenamento I
cavo di frenamento e le istruzioni per
I'installazione sono contenutl assieme al tubo
flessibile, nella scatola degll accessori fornita
insieme alla friggitrice.

4. Per stablltzzare singole friggitrici H50 sulle .

fnggﬂncu dotate di ruote devono essere
installate catene di frenameénto e sulle friggitrici
dotate di gambe devono essere installate
cinghie di ancoraggio. Per [installazione
corretta delle catene o delle cinghie, seguire le
istruzioni fornite con le ruote o le gambe.

5. Linstallazione va eseguita con un connettore
per il gas che soddisfi le norme pertinenti
nazionali, locali e dellUE.

REQUISIT!I DELLE NORME NAZIONALI
I tipo di gas per'cui & prevista la friggitrice & jmpresso
sulla piastra dei dati posta all’interno del suo sportello.

Connettere le friggitrici su cui & unpresso “NAT” solo al

gas naturale; connettére quelle su ¢oi's 1mpresso “PRO”
solo al gas propano. Nell’installazione di friggitrici a gas
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devono essere rispettate tutte le norme pertinenti nazi-
onali, dell UE e locali.

ISTRUZION! PER LA MESSA A TERRA
ELETTRICA

Tutte le apparecchiature elettriche devono essere messe
a terra secondo i codici nazionali, dell’UE, & locali.
All'interno dello sportello della fngglmce & posto un
diagramma di cablaggio. Consultare 12 targhetta delle
prestazioni all’interno dello sportello della friggitrice
per informazioni sulle tensioni- corrette. La capacita di
trasporto della corrente- per il cavo elettrico del filtrag-
gio deve essere di 7 -ampere; la capacxta di trasporio
della corrente per.il cavo elettrico de] circuito 'di con-
trollo devc essere di 2 ampere,

ATI'ENZIONE

Questa friggitrice necessita di alimentazione elettrica per
la messa in funzione. NON TENTARE DI UTI-
LIZZARE LA FRIGGITRICE DURANTE UN'IN-
TERRUZIONE NELL’ALIMENTAZIONE ELET-
TRICA.

INSTALLAZIONE DEL@AS

A. Friggitrici per I'Unione Europea

La friggitrice della serie H5Q ha ricevuto il contrassegno
dell'UE per i Paesi ¢ le categorie di gas indicati nella
tabella seguente:

7 PRESSIONE!
i;eg{ bar):
G20K325 20/25
G31 37
G20/G2s | 20
G31 50
G20 20
lI2Esi3P G20/GZS 20/25
‘G31" 37 et 50
li2H3P G20 20
- G321 37 et 50
12L.3P G2s . 25
G31 50
112H3P G20 20
G31 37
««GraneBretagn 1

Le dimensioni delle tubature per il gas della friggitrice
sono molto importanti. Se la tubatura & troppo piccola, la
pressione del gas al colletiore del bruc1atore sara bassa.
Cid provochcra un recupero lento ed un’ accensmne ritar-
data.

TABELLA DELLE CONNESSIONI MINIME PER IL GAS

| num. di friggitrici | 1 da2a3| 4eoltre(’) |
| gasnaturale | 20mm | 26 mm 33 mm
| ogaspropano | 13mm | 20mm 26 mm

(*) Per distanze supertori ai 6 metri € per pit di 4 friggi-
trici, si richiede una connessione rigida da 33 mm.

\

In caso di dubbi sulle dimensioni della tubatura, consui-
tare la propria compagnia del gas.

B. Friggitrici non per I’l!n"iqne europea

Le dimensioni delle tubature per il gas della friggitrice
sono moito importanti, Se la tubatura & troppo piccola, la
pressione del gas al collettore del bruciatore sara bassa.
Cid provochera un recupero lento ed un‘accensione ritar-
data. La condotta di ahmentamonc del gas in ingresso
deve essére almeno da 40 mm. Tutte & fnggxtna singole
richiedono una connessione da 20 mm. Batterie da 2 o0 3
friggitrici richiedono una connessione da 26 mm. NOTA:
Distanze supetiori a 6 metri € pi di 4 impianti o gomiti
richiedono un aumento di una categoria della tubatura.
Per gas con valvole di riscaldamento da meno di 30 MJ
per metro cubo, aumentare 1a tubatura di una categoria.
Per gas LP, pud essere utilizzata la categoria di tubatura
immediatamente pit piccola. In caso di dubbi sulle di-
mensioni della tubatura, consultare la propria compagnia
del gas.

ATTENZIONE: CONNESSIONE RIGIDA

Prima di collegare la nuova tubatura alle friggitrici serie
H50, la tubatura va completamente soffiata per
rimuovere wtte le particelle estranee, che possono com-
portare un funzionamento improprio ¢ pericoloso nel
bruciatore e nei controfli.

Se si utilizza un composto a fili, utilizzarme piccolissime
quantita solo sui fili maschi. Utilizzare un composto‘a fili
per tubature che non risenta dell’aziode chimica del gas
naturale e del gas propano. Non applicare il composto ai
primi due fili. In tal modo si eviterd che si otrino gli
orifizi de] bruciatore e la valvola di controllo.

Far controllare dall’installatore, con soluzioni saponose,
che non ¢i siano perdite nell’intero impianto a gas. Non
utilizzare fiammiferi, candele o all  matenali
d’accensione.

Le fnggltnm o le singole valvole di spegnimento devono
essere sco]legate dall’impianto 2 gas nel corso delle
prove della pressione delle tubature del gas.

Le friggitric? devono essere isolate dalle tbature del gas
chiudendé la relativa valvola di spegnimento manuale
nel corso delle prove dell’alimentazione a gas a pres-
sioni di prova. '
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AWVIO

IMPORTANTE
NON COLLEGARE LA FRIGGITRICE
ALL’ALIMENTAZIONE A GAS SENZA AVER
COMPLETATO I PASSIDA 1A 4.

N
|

A. DOPO CHE LA FRIGGITRICE E SOTTO LA
CAPPA DI SCARICO DELLA STAZIONE DI
FRITTURA

Testare il sistema elettrico della friggitrice
come segue:

a. Inserire il cavo elettrico della friggitrice in
una qualsiasi presa dell'ambiente.

b. Portare linterruttore di alimentazione della
friggitrice sulla posizione di ON. -

> Per friggitrici con pannelio di controllo a
stato solido del termostato, controllare che
te luci di segnalazione siano accese.

> Per friggitrici dotate di computer o di
pamnello di controi\o eleftrico det timer,
controllare che il display indichi CYCL

¢c. Portare linterruttore di ahmentaz:one della
friggitrice sulia posizione di OFF.

Per friggitrici per Unione Europea,. accertarsi
che il flusso daria nuova necessario per la
combustione sia di.2m%h per kw. _

Le friggitrici possono essere messe a livelio
allentando la vite -di serraggic della gamba
regolabile. Regolare l'altezza girando la gamba
in un sensc o nellaltro. Le gambe vanno
regolate in modo taie che le friggitrici siano allo
stesso livello e ad un’altezza adatta rispetto alla
cappa di scarico.

Controllare la targhetta suIIQ sportello della
frigoitrice per verificare che il tipo dt gas
utilizzato sia quello adatto.

Collegare il tubo di scoliegamento rapido o la
‘tubatura del gas allimpianto di scollegamento
rapido della friggitrice posto sotto la sua parte
anteriore o alla tubatura posta sul suo retro.

Chiudere la valvola di scarico delia friggitrice e
riempire fa vasca di frittura con acqua e
soluzione di pulizia fino alla linea infericre del
livello dellolio. Accendere fa friggitrice.
CONSULTARE LE ISTRUZIONI PER
L'ACCENSIONE e le ISTRUZIONI PER LA
PULIZIA.

Verificare che tutti i tubi non presentino perdite.
A tale scopo utilizzare una soluzione saponosa.
Non utilizzare mai una fiamma.

AVVERTENZA: NEL CASO VENGA AVVERTITO
ODORE DI GAS, INTERROMPERE L’ALIMENTA-
ZIONE DI GAS DELLA FRIGGITRICE NELLA
VALVOLA DI SPEGNIMENTO PRINCIPALE E
CONTATTARE LA PROPRIA COMPAGNIA DI
GAS O IL SERVIZIO DI ASSISTENZA.

8.

La pressione del gas sul bruciatore pud essere
controllata sulla relativa presa.-

angitr!cl perl Umone Europea

£
110,137,050 W‘L Cid

10.

11.
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Ad eccezione del Belglo a G25:.P =7 mbar
ang:tncl non perl Unione Euro_peg.

1) La pressione minima per il.gas in ingresso
& di 1,49 kPa per’il GAS NATURALE. La
pressione massima in ingresso per il GAS
NATURALE &'di 3,49 kPa.

2) La pressione minima in ingresso per. GAS
LP & di 2,74 kPa. La pressione massima in
ingresso per it GAS.LP & di 3,49 kPa..

Per friggitrici dotate di sistemna Filter Msfgic odi
calotte del cestello automatiche, inserire il o |
cavi elettrici nelle prese approprlate

L'aria di combustione del bruciatore. & stata
preimpostata in fabbrica; tuttavia, Paria di
reintegro € le valvole di scarico dello sfiatatoio
potrebbero provocare la modifica di tale
impostazione. Potrebbe essere necessario
regolare le impostazioni dopo [linstallazione
delle friggitrici. Fare riferimento alla sezione 4,
passoB

Controllare la cahbraznone del termostato o la
temperatura programmata da! computer. Fare
riferimento alle sezioni sul computer e sullunita
di controllo in questo manuale.



4. ISTRUZIONI
OPERATIVE

NOTA: Prima di utlhzzare la fnggunce assicurarsi che
le catene o i cavi per le Tuote o le gambe della fngg]tnce
(per fngglmm 'H50 singole) 51ano ihstallati per evitare
che la friggitrice facc1a cadere e schiizzare llquldo bol-
lente. Per friggitrici dotate di connessione con tubo fles-
sibile del gas, accertarsi che il cavo di frenamento sia
saldamente installato. L’clio e il ‘grasso bollenti causano
gravi ustiofii; Non tentgxre miai di-spostare una friggitrice
quando 14 vasca di fnttura é plena Far. defluire comple-
tamentc~1a vasca di- fnttura prima di spostare la friggi-
trice. . ot

L
:e . - .
e

PULIZIA DELLA VASCA DI FRITTURA

Le vasche di frittura devono essere pulite prima det
primo | uuhzzo Si raccomanda di pulire la vasca di frit-
tura ad ogni cambio di ‘olio 0 di grasso di cottura.

1. ana di aftivare i| bruciatore, chiudere la
valvola di scarico della friggitrice e riempire la
vasca di frittura vuota con una miscela di acqua
fredda e soluzione di pulizia. Riempire la vasca
di frittura fino aIIa Imea del livello inferiore
dellolio. :

2. Se si tratta del primo utilizzo della :\fasc’a' di
frittura, accendere<la. friggitrice seguendo le
Istruzioni per Faccensionein questo manuale.

L

3. Impostare il termostato a 93°C o programmare
il computer per I'operazione di bollitura come
descritto nelie Istruzioni per la
programmazrone per l'unita di controllo o il
computer in’ questo manuale

4. Portare la soluzione a fuoco Iento per un'ora.
ATTENZIONE: Non lasciare mai la friggitrice
incustodita durante 1a pulizia. Se la soluzione di
pulizia fucriesce, portare Pinterruttore ON/OFF
nella posizione OFF per controllare tale éondi-
Zione.

5. Dopo che la soluzione & stata a_fuoco lento per
ur'ora, portare 1‘mterruttore ON/OFF nella posi-
zione OFF e lasciar raffreddare la soluzione.

6. Aggiungere 7,75 litri “acqua fredda e
mescolare. Far defluire la soluzicne in N
comtenitore adatto e pulire completamente la
vasca di frittura.

7. Chiudere la valvola di scarico e riempire la
vasca di frittura con acqua pulita. Sciacquare
due volte la vasca di frittura ed asciugare con
un panno pulito e asciutto. Rimuovere tutte le
tracce di acqua nella vasca di frittura prima di
riempire con olio o grasse di cottura.

RIEMPIMgNTQ CONOLIO O GRASSO
DI COTTURA
La capacita di olio o di grasso di cottura delle friggitrici
serie H50 & di 25 litri (a 20°C) per una vasca intera e di

12,50 Titri (a 20°C) per ciascuna meta di una vasca di
frittura divisa.

1. Accertarsi che il computer o I'unita di controllo
della friggitrice siano SPENTI.

2. Chiudere la valvola di scarico della vasca di
frittura. Rimuovere la cremagliera di supporto
del cestello, se presente.

3. Riempire la vasca di frittura con olio ¢ grasso di
cottura fino alla finea inferigre del livello delf'olio.
Cid consentira lespansione dellclio ¢ del
grasso di cottura ‘quando si applica il calore.
Non riempire con clio o grasso freddi al di
sopra della linea inferiore; potrebbe verificarsi
una fuoruscita qlando il calore espande l'olié o
il grasso. Se si utilizza grasso solido, accertarsi
cthe esso sia saldamente stipato nel fondo:
.(zona fredda) detla vasca di frittura. -

ACCENSIONE DELLA FRIGGITRICE
SERIE H50

Riempire la vasca di frittura con olio o grasso di cottura
0 acqua prima-dell’ accensione.

1. Portare linterruttore ON/OFF ‘del computer o
dellunité di controlio delta friggitrice nella posi-
zione OFF.*

NOTA: Per fngg1tnc1 dotate di valvola del gas senza
manopola (modellé per esporta:nonc nell’ UE) andare
direttamente al passo 4. "

2. Portare la manopola della valvola del gas
(aprire lo sportello della friggitrice per
accedervi) nella posizione OFF. Consuttare la
figura 1. Attendere 5 minuti prima di procedere.
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Figura 1

Figura 2

Ruotare la manopola della vé__lvola del gas nella
posizione ON. Consultare la figura-2.

Portare l'interruttore ON/OFF dell'alimentazione
della friggitrice nella posizione ON'ed impostare
il termostato o programmare il computer per ia
temperatura di cottura normale

Se il bruciatore non si accende, portare
Pinterruttore ON/OFF del computer o dellunita
di controllo nella posizione OFF ed attendere
60 second1 Ripetere il passo 4.

[ bruclatorl funzioneranno ora in modalﬂa ciclo
di fusione. Quando la temperatura dellclio o del

grasso di cotiura raggiunge 83°C, il computer o -

Punita di controllo passeranno automaticamente
al funzionamento normale. Dopo che Folio o il
grasso si sonc fusi ed hanno raggiunto &
temperatura di frittura, & possibile controllare la
- calibrazione dei termostato o la temperatura
programmata dal computer. Consultare la
sezione relativa al termostato o al
funzionamento del computer in questo manuale.

Una wvolta accesa la friggitrice e dopo 90
secondi di funzionamento continuo, osservare ia
fiamma de! bruciatore attraverso la relativa
porta di osservazione della friggitrice. La
condizione oftimale & una fiamma di colore
arancione-rosse. In caso di una fiamma biu o di
chiazze scure sul bruciatore, regeclare la
miscela aria/gas. Per far cid, regolare la
piastra di aspirazione del soffiante (per le
triggitrici per YUnione Europea, passare al
passo 8). Consultare la figura 3.

a. Per motori per soffianti Fasco:
Allentare il dado di serraggio sulla piastra
del soffiante di combustione con una
piccola chiave inglese.

Per motori per soffianti Kooltronic:

Allentare i 2 dadi sulla piastra de!l soffiante
di combustione con una piccola chiave
inglese.

b. Regolare la piastra del soffiante per
oftenere una fiamma di colore arancione-
rosso sub bruciatore. Mantenere la p|astra
del somante in posizione e serrare | dadi di
bloccaggio della piastra.

Spertelio di osservazione del bruciatore Spértello di osservazions
{dietro al motore del sofhante) . .del bruciatore

Motore
del soffiante

Posizione
della piastra
di aspirazione
del soffiante

Vasca di frittura

Figura3

8. [Impostazione dell’aria e del gas per l?“li.lni‘one
Europea:

a. Consultare la tabeila seguente per gk
standard corretti della pressione deil aria di
combustlone

2(iml

G20 20°
G25 | 20et25
G3l 37650

b. Regolare la piastra dell'otturatore delfaria
sullo schefmo dél soffiante per ottenere la
fiamma di colore arancione-rosso sul
bruciatore. Consultare la figura 4.

N, )
R
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Vista frontale - Friggitrici UE 1. Portare linterrutiore +delfalimentazione della

friggitrice sulla posmone OFF.
Schemo - - - Sportello di osservazione

dé! bruciatore

Piastra
delf otturatore
delfaria  —.

—17 mm

Vasca d fritura
s Figura 4
PRIMA DI SPOSTARE LA FRIGGITRICE...

AVVERTENZA: Lo spostamento di-uma friggitrice
riempita di olio o di grasso di cottura bollenti puo
causarne gli schizzi.-Va osservata estrema cautela. Si
consiglia che P’operatore o ’addetto alla manuatenzi-
one seguano le istruzioni per il deflusso contenute in
questo manuale pnma di spostare 13 fnggltnce

Se & necessano spostare una fngglmcc mstallata con
gambe, rimucvere ttto il peso da ogni gamba _prima
dello spostamento Se ncl corso dello spostamento si
venﬁca il dannegglamento di una gamba, contattare
I’assistenza tecnica per I’ umnedmta sosntuz;one o ripa-
razione.

1. Spegnere Funita di controlio o ii. computer della
friggitrice. -

2. Interrompere l'alimentazione del gas portando
la leva sulla valvola a ‘sfera~del ‘gas nella
posmone di spento (off). -

3 Dlsmsenre io scollegamento rap|do sui tubo o}
sul!a tubatura e su! cavo d1 ahmentazmne Se in
dotazaone

4. Rimuovere le- apparecchlature di frenamento
soltamente applicate alla parte inferiore o
posteriore della friggitrice.

5. Spostare la friggitrice in modo che sia
accessibile per la manutenzione.

6. Al termine della manutenzione, riportare la
friggitrice alta posizione di funzionamento.
Inserire tutti i cavi di ahmentazmne nelie prese.
Rlconnettere il tubo 0 . tubatura  di
aliméntazione del gas accertandos: «chg il
dlspos_gt[vo' ‘di .scollegamento rapido  sia
fermamente bloccato e in posizione corretta.
Collegare le apparecchiature di frenamento.
Riattivare Yalimentazione del gas.

NOTA: Se la friggitrice & connessa all’alimentazione del
gas tramite un tubo flessibile, accertarsi che esso non sia
attorcigliato.

SPEGNIMENTO DELLE FRIGGITRIC]

2. Posizionare | coperch| della‘vasca di'frittura, se
forniti.

ISTRUZIONI PER LA CONVERSIONE HE CE

1. Tra il gas naturale tipo G20 e il gas naturale tipo G25:
regolare la pressione del gas presso il regolatore.
Vedere tabella. Non cambiare 1'orifizio.

1. Tra un gas della seconda famiglia (G20 6 G25) é un
gas della terza famiglia (propano G31) :

a. Cambiare 1'orifizio del bruciatore.

b. Cambiafe l'accenditore.

c. Sostituire la molla della valvola del gas. Portare il
regolatore alla pressione necessaria.

Rimuovere la targhetta  dei dati di funzionamenio e
installarne una puova. Chiamare il centro assistenza pil
vicino o la KES per ricevere una targa nuova.

Occorre cambiare le targhette se cambia la-lingua di
destinazione.- Chiamare il centro assistenza pill vicino o
la KES per ricevere il kit con le targhette. La lingua
utilizzata sulle targhetta sard indicata sull'angolo delle
stesse.
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5. VENTILAZIONE E
SPAZIO LIBERO

La ventilazione rappresenta uno dei punti di maggiore
importanza nell’utilizzo efficiente della friggitrice. Ac-
certarsi che la friggitrice sia installata in modo tale che i
prodotti della combustione siano rimossi in maniera ef-
ficiente e che il sistema di ventilazione della cucina non
produca schizzi che interferiscane col corretto funziona-
mento del bruciatore. L’apertura della condotta della
friggitrice non deve essere posta nelle vicinanze
dell’ aspirazione della valvola di scarico.

La condotta della friggitrice non deve mai essere estesa a
“camino”. Una condotta estesa cambierd le caratieris-
tiche relative alla combustione della friggitrice, provo-
cando 1"aumento del tempo di recupero. Cid di frequente
provoca un'accensione ritardata. Per fornire il flusso

dell’aria necessario alla buona combustione ¢ al buon

funzionamento del bruciatore, le zone circostant la
friggitrice devono essere mantenute libere e non ostruite.

Le friggitrici devono essere installate in up' area dotata di
adeguata aérazione e ventilazione,

11 sistemna di ventilazione sard soggetto a guasti in caso di
manutenzione scorretta. I condotti, la cappa e il vano del
filtro devono essere puliti con frequenza regolare e tenuti
privi di grasso.

Vanno mantenute distanze adeguate dal foro di uscita
della condotta della friggitrice al bordo inferiore del
vano filtro. Installare i filtrd ad un angolo di 45°. Porre
un cassetto di sgocciolamento sotto il bordo inferiore del
filtro. Si raccomanda che LA DISTANZA MINIMA SIA
DI 60 cm DAT. FORO DI USCITA DELLA CONDOTTA
AL, BORDO INFERIORE DEL FILTRO QUANDO IL
CONSUMO DELL’'APPARECCHIATURA SUPERA
127 MJ PER ORA. Seguire le norme pertinenti delt’UE,
nazionali e locali.

6. SCARICO E
FILTRAGGIO MANUALE

AVVERTENZA: Usare. cautela nelle operazioni di
scarico e filtraggio di olio o grasso di cottura per evi-
tare gravi ustioni.

FILTRAGGIO

Se si sta utilizzando un filtro diverso dal Sistema di Fil-
traggio incorporato Frymaster, consultare le istruzioni sul
funzionamento fornite dal produttore del filtro per infor-
mazioni sulla procedura consigliata per il filtraggio. In
questo manuale sono incluse le istruzioni per 1'utilizzo
dei sistemi di filtraggio Filter Magi¢ e Footprint.

Per il deflusso e il-filtraggio dell’olio o del grasso di
cottura € consigliata-la seghcmc procedura, nel caso che
Ton sia dlspombﬂe un apparecchlo per 11 ﬁltrag glo

1. Portare I’mterruttore (det computeg deeIt unita di
controllo, della fnggltm:e4 sulla. posiziong OFF.
Awvitare la tubatura di scarico (fornita assieme
alla - ’frlggltnce) nella valvola di" scarico.
Accertarsi c¢he ‘la - tubatura "di* 'scarico  sia
saldamente avvitata nella valvola di’ scarlco e
che Iestremlta curvata Ysia “Verso it basso

Consultare i3 figura 55 1 7™

2. Porre un contenitore metallico dotato di
coperchio' sigillabilé al di“sotto*della tubatura di
scarico. Il contenitore deve essere ih:grado di
resistere all'olio o-al grasso. di. cottura:bolienti e
di conservare,: liquidi bollenti. .:a, Frymaster
consiglia I'utilizze di un:contenitore per coni.di
filtraggio Frymaster e di un cono di flltragglo
quando non & disponibile” un apparecchlo di
filtraggio. Se si sta utilizzando il contenttore per
coni di filtraggic Frymaster, accertarsi ¢ha il
contenitore del cono sia saldamente fissato al
contenitore metallico. *
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3. Aprire lentamente 1a valvola di scarico 'per
evitare schizzi. Se questi avvengono, fare

r‘ estrema attenzione.
4

Se la valvola di scarico resta intasata da
particelle di cibo, utilizzare la Fryers Friend
(simile ad un. attlzzatoro) Utilizzare questo
strumento SOLO dallinterno della vasca di
frittura. Consultare Ia.frgura 6. Tenere ben
fermo lo strumento per Fimpugnatura quanto pil
possibile lontano dall'olio o dal grasso di cottura
nella vasca di frittura. NON battere col martello
sulla valvola di scarico, poiché cid
danneggerebbe la:sfera,della valvola di scarico.
NON inserire o’ strumento nella parte anteriore
dello scarico per liberare la valvola, altimenti
lolic o it grasso bollenti fuonuscwanno creando
una situazione estremamente pericolosa.

ATTENZIONE: lasciar raffreddare 1’olio o il grasso
fino a 38°C o meno prima di trasportare il contenitore ¢
di rimuovere la tubatura di scarico. Una temperamra
dell’olic o del grasso di 60°C o oltre provochera gravi
ustioni.

Figura 6

PER LA SICUREZZA NELLO SCARICO E NELL'ELI-
MINAZIONE DI OLIO O GRASSO' USATI, LA FRY-
MASTER CONSIGLIA IL PROPRIO CONTENITORE
PER L’OLIO VEGETALE DI SCARTO (SDU), DIis-
PONIBILE PRESSO IL DISTRIBUTORE LOCALE.

5. Dopo lo scarico dell'clio o del grasso, eliminare
tutte le particelle di cibo e I'olio 0 /il

grasso residui dalla vasca di frittura prima di
riempiria di nuovo.

6. Chiudere la valvola di scarico e riemnpire la
vasca di frittura con olio o grasso puiiti e filtrati.

Italian - 13



7. ISTRUZION! OPERATIVE PER iL. COMPUTER MAGIC Il

® ® @

Numero voce

1. Display luminoso -- display sinistro per varie p
funzioni e operazioni.

2. Display luminoso -- display destro per varie 1_'
funzioni e operazioni.

3. Interruttore di controllo della memoria e della
temperatura -- blocca il programma nel computer
e/o visualizza la temperatura nella vasca di
frittura, se premuto.

4. Interruttore ON/OFF -- controlla I'accensione e Ig
spegnimento per la vasca di frittura di sinistra.

5. Interruttore ON/QOFF -- controlia Yaccensione e o
spegnimento per la vasca di frittura di destra.

6/7.interruttori di prodotto e di programmazione --
consentono 'accesso alle funzioni del computer e
a quelle di programmazione.

8. Interruttore di programmazione -- utilizzato nella
riprogrammazione della memeria de! computer.

AVVERTENZA:

PRIMA DI ACCENDERE IL COMPUTER, ACCER-
TARSI CHE LA FRIGGITRICE SIA RIEMPITA CON
OLIO, GRASSO O ACQUA.

Italian - 14
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. Accendere iI computer premendo I|nterruttore
. P

En
L

_Apparira una de!le s_eguentn mgle

‘a. CYCL, che ‘?mdlca *ch “p_il bruciatore sta
funzionando in modall Giclo di fusione. La
friggitrice restera in tale modalita fino al
raggiungimento  di 82°C o allannullamento
manuale.

b. Hi,'che indica che la temperatura della vasca
e di almeno 12°C superiore al valore stabilito.

¢. 10, che indica che la temperatura della vasca
& di aimeno 12°C inferiore al valore stabilito.

d. “---" che indica che la temperatura della
friggitrice & nellintervalio di cottura. NOTA:
Per otteriere i migliori risultati, non cuocere i
prodotti fino alla comparsa di “----" sul
display, '

@ Help, che indica un problema di
tiscaldamento. 5

f. Hot, che indica che la temperatura della '
vasca & supenore a 210°C

g. Prob, che indica che il computer ha rivelato un
problema nei circuitt di  misura della
temperatura, compresa la sonda.



NOTA: “.” un punto decimale tra le cifre 1 e 2 nell’area di
uno dei display indica che il bruciatore & acceso.

B. Annullamentc del ciclo di fusione (solo per
computer incorporati).

ATTENZIONE:
Non annullare la modalita cicle di fusione se si utilizza
grasso solido.

1. Il computer visualizzera CYCL nel corso del
ciclo di fusione. Per annullare il ciclo di fusione
in una vasca intera, premere il pulsante “R”.
Per annuilare i ciclo di fusione in meta vasca,
utilizzare il pulsante “L" per la vasca sinistra'e
il pulsante “R” per duella destra. CYCL sara
sostituito da LO. II punto decimale tra le cifre
1.e2si illurfingra’ perindicare che i bruciatori
S0N0 accesi.

C. il ciclo di coftura viene
l'interruttore del.prodotte:

iniziato premendo

1. La calotta del cestello (per le friggitrici che ne
sono dotate) abbassera il prodotto nell'olio o
nel grasso di cottura.

2. I| display indichera il tempo di coftura
prograrmmato in precedenza e iniziera it conto
alla rovescia.

3. Se & programmato il tempo di agitamento, si
ricevera lindicazione di agitare il prodetto “X”
secondi dopo [linizio del ciclo di cottura
{(X=tempo programmato). Suonera un allarme
e i display indichera*SH_. Lo spazio’ vuoto
indichera it numero deli'intérruttore. Se non &
programmate un tempo di agitamento, SH_
non apparira durante il ciclo di cottura.

4. Alla fine del ciclo di cottura,, suonera un
allarme; sara visualizzato COOC e fin-
terruttore dél prodotts assomato Iampeggera
Per annutlare lallarme, premere linterruttore
lampeggiante del prodotto.

5. A questo punto, ‘sara visualizzato il tempo di
permanenza (se programmato maggiore di 0)
e inizierd il conto alla rovescia. Quando il
contatore del tempo di pefmanenza raggiunge
0, suonera un allarme e verra visualizzato
Hd_. Lo spazio vuoto rappresenterd il numero
dellinterruttore.  L'allarme &  annuilato
premendo I'interruttore z Se il display & in
uso, il contatore effettuera il conto alla
rovescia in modo non visibile fino a che il
display si libera.

CONTROLLO DELLA TEMPERATURA

A. Controilare la temperatura delf'olio o del grasso di
cottura in qualsiasi momento  premendo

Finterruttore f_T_l una volta. Controllare il valore
premendo lintéruttors m due volte.

B. Durante i periodi di inattivita, in cui la friggitrice &
accesa ma non in uso, sU entrambi i display del
computer di una singola vasca.di frittura dovrebbe
apparire “----". Per meta vasca, sul dispiay del
computer de! lato acceso apparira “----". Se cid
non dovesse accadere, controllare la temperatura
effettiva e il valore’ |mpostato

C. Se si sospetta che tna sonda sia difettosa,
controllare |a temperatura dell'olio o del grasso di
cottura .con un termometro. - Verificare che la
lettura del computer sia ragionevolmente vicina a
quella misurata.

NOTA: I circuiti elettTonici possono essere negativamente
influenzati da fluttvazioni nella corrente e da tempeste elet-
triche. Se it computer non funziona o non programma corret-
tamente senza motivo apparente, riavviare il computer
scollegando 1l cavo di alimentazione e ricollegandolo.
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8. ISTRUZIONI PER LA PROGRAMMAZIONE DEL COM-
PUTER MAGIC il

@ ©® ® & @

© @

(FARE RIFERIMENTO Al NUMERI SOPRAINDICATI)

mero voce ISTRUZIONI PER LA PROGHAMMAZIONE

1.

Display luminoso -- display sinistro per varie LEGGERE LE ISTRUZIONI PRIMA DI  PRO-
funzioni e operazioni. GRAMMARE IL COMPUTER

2. Display_ Iuminosg - display destro per vare y4cca INTERA

funzioni & operazioni. 1. Attivare il computer premendo uno degli
3. Interruttore della memeria -- blocca i programmi interruttori _ .

nel computer.

. _ 2. Perentrare in modalttgp_.ogrammaztone premere

4. lnte{'ruttore' QN}'OFF -- controlla alimentazione prima  Finterruttore / Nel display sinistro

per il lato sinistro del computer. apparira CODE. Se . é i & premuto questo
5. Interruttore ON/OFF -- controlla Falimentazione interruttore per errore e non si desidera

per il [ato destro del computer. programmare, premere di nuovo [linterruttore
6/7.Interruttori di prodotto e di programmazione -- W NOTA: !l computer lampeggera BUSY se la

immettere un codice per accedere alle funzioni del cottura & in corso.

computer e di programmazione. 3. Premere 16,50 in guestordine per entrare in
8. Interruttore di programmazione -- utilizzato nella modalita programmazione.

programmazione delia memoria del computer. 4. Nel display sinistro apparira “SP-R” (SET POINT).
AVVERTENZA: Cib serve allimpostazione della temperatura di
PRIMA DI ACCENDERE IL COMPUTER, ACCER- coftura. La temperatura selezionata in
TARSI CHE LA FRIGGITRICE SIA RIEMPITA CON precedenza sara visuaiizzata nel' display destro.
OLIO, GRASSO O ACQUA. Immettere Ia nuova tgr_n_peratura desiderata.

temperatura. Se non si deS|dera modificare
limpostazione, premere l'interruttore /
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5. Nel display sinistro apparira “SELP” (SELECT

PRODUCT). Premere il pulsante del prodotto da
programmare.

La Sensibilita & una caratteristica incorporata che regola
il tempo di cottura del computer per compensare la di-
minuzione nella temperatura dell’clio o del grasso di
cottura quando un cestelio di prodotto viene posto nella
friggitrice. La sensibilita riduce o allunga il tempo di
cottura per bilanciare 1e variazioni della densiti del pro-
dotto, del carico del cestello e della temperatura iniziale.
Una corretta lmpostamone della sensibilita assicurera wn
prodotto di elevata‘qualita. Per esempio: 100 g di pata-
tine fritte possono essere programmate per essere cotte
cor la stessa qualitd di 1 kg. Una valida impostazione
iniziale & di 4 o 5. Per raggiungere la qualita ottimale pud
essere necessario effettuare dei tentativi nell’intervallo
dala9

6. Nel dlsplay smlstro appanra SENS Il valore della
sensibilita selezronato in precedenza sara
visualizzato nel dlsplay destro. immettere il nuovo
valore desiderato della sensibilita. - (lintervalto
ammesso & da 1 a.9)..lmmettere “07 per
sensibilita .nulla. Bremere linterruttore E-per
stablllre I’mpostazxone

7. Appanra COOC nel dlsplay smlstro Se pnma
della programmazione e stato tmmesso un tempo
di cottura, ess0 apparlra nel dlsplay destro. Se
tale tempo e corretto, premere Ilnterruttore
Se si desidera modlficare tale tempo rmmettere i
valorivdesiderati (il nuovo.tempossara visualizzato
nel display sinistro.) Premere linterruttore
per stabilire l'impostazione

8. Nel dlsplay sinistro appare ofa 8H-. Il precedente
tempo - di agitamentd “(se- previsto) -apparira_nel
display destro. Se un prodotto richiede
Pagitamento durante il processo di cottura,
impostare il tempo di agxtamento digitando il

numero- di- minuti per t{a cottura. .prima

delfagitamento. Premere [linterruttore per
impostare il tempe. Se non & richiesto alcun
tempo di agitamento, premere “0” e linterruttore
E Esempio: tempo totale di coftura 3:00
minuti, agitare dopo 1:00 minuto di cottura.

Durante 'utilizzo, alla fine del tempo impostato,
suonera un segnale e lindicatore del pulsante del
prodotto lampeggera per 3 secondi.

9. Nel display sinistro apparira ora HD-. impostare il
tempo richiesto per la permanenza del prodotto
cotto, da 13 secondi a 60 minuti. Premere
linterruttore E Se non si desidera utilizzare il

tempo di permanenza tmmettere “0” & premere
I’mterrurtore

10. Nel display;sinistro:apparira. SELP. Se si desidera
programmareaplu -prodotti, ritornare al passo 5.
Se Tfion ¢, nchlesta utterlore programrmazione,
éqstare !I_programma premendo I'interruttore

ULTERIOR!ISTRUZIONI PER IL TEMPO DI
PERMANENZA

Programmare il timer di permanenza con w altro pul-
sante di prodotto. Se 1o stesso prodotto & in fase di cottura
in pid di un cestello, qualsiasi pulsante di prodotto pud
esscre programmato per utilizzare il timer di permanenza
normalmente previsto con un diverso pulsante di prodotto.
Esempid: programmare il pulsante “3” per un tempo di
permanenza di 7:00 minuti. Poi, quando si programma il
pulsante “R” per il tempo di permanenza, premere
Vindirizzo 4. Sia “3" che “R” useranno allora lo stesso
tempo di permanenza di 7:00 minuti. Consultare di seguito i
numeri dei pulsann et relatm indirizzi assegnati. Qualsiasi
altro pulsante pud ‘essere programmato per Putilizzo dello
stesso tempo di permanénza.

Pulsante [L|1]2[3[4[5[6[7|8]9[0|R]|
[indirizzo | 1213 4 5[6] 7|89 10/11]12]
META VASCA

1. Attivare il computer premendo uno degii

"~ interruttori {( -

2. Entrare in modalita di programmazione premendo
Vinterruttore . Nel display sinistro apparira
CODE. Se si'& premuto questo interruttore: per
errore e non si desidera programmare, premere
ancora Imterruttore z 'NOTA: Non & possibile
programmare il computer nelia modalita cottura. |

computer Iampeggera BUSY se la cottura. & n
corso.

3. Immettere 1,6,5,0 nell'ordine.

4. Nel display sinistro apparira “SP-R” (SET POINT).
Cio serve ad impostare la temperatura di cottura
per la wvasca desira. Lla temperatura
precedentemente selezionaia sara visualizzata nel
display destro. Immettere la nuova temperatura
desiderata. Premere Tlinterruttore per
impostare la temperatura. Se non si desidera
modificare l'impostazione, premere Yinterruttore
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5. Nel display sinistro apparira “SP-L" (SET POINT).

Cid serve per l'impostazione della temperatura di
coftura nella vasca sinistra. La temperatura
precedentemente selezionata sara visualizzata nel
display destro. Immettere la nuova temperatura
desiderata. Premere [interruttore é per
impostare la temperatura. Se non si desidera
modificare limpostazione, premere linterruttore

Nel display sinistro apparira “SELP" (SELECT
PRODUCT). Selezionare i pulsanti da “L" a “5"
per programmare la vasca sinistra; selezionare i
pulsanti da “6” a “R” per programmare la vasca
destra. Premere [interruttore del prodotto da
programmare.

Nel display sinistro apparira SENS. Fare
rferimento a “Programmazione della vasca
intera”, passi 6 - 10 per programmare i pulsanti
dei singoli prodotti.

BOLLITURA

Prima di ACCENDERE le fnggttnm chiudere le
valvole di scarico della vasca di fnttura Riempire
la vasca di frittura vuota con una mlscela di acqua
fredda e di detergente FRYMASTER FRYER ‘N’
GRIDDLE. Seguire le istruzioni durante Ila
miscelazione.

NOTA: LA MODALITA BOLLITURA NON SI AT-
TIVERA SUI DUE LATI DEL COMPUTER. OGNI LATO
DOVRA ESSERE ATTIVATO SEPARATAMENTE.

2. Per programmare il computer per la bollitura,

premere uno degli interruttori [(I

Premere linterruttore z Nel display sinistro
apparira CODE.

Immettere 1, 6, 5, 3 nellordine. H display destro
indichera BOIL. La temperatura & auto-
maticamente impostata a 91°C. La friggitrice
manterra questa temperatura di bollitura corretta,
fino a quando viene premuto uno degll interruttori
; cid provoca lPuscita dalla modaliita *bollitura.
In Ioca[cta poste a grandi altitudini, controliare
costantemente che la friggitrice non enti I
condizioni di sovraebollizione. Se cid awviene,
spegnere immediatamente la friggitrice,; lasciarla
raffreddare e rientrare nella modatita bollitura per
continuare I'operazione di boliitura.

CONTROLLO DEL TEMPO DI RECUPERO
DELLA FRIGGITRICE

| Tempo di recupero - Un accettabile tempo di recupero
|& di 145 secondi (2:25 minuti) 0 meno. Contattare
[ assistenza tecnica se il tempo di recupero supera fre-
| quentemente lo standard di 2:25 minuti.

1. Per controllare il tempo di recupero, premere
tinterruttore ] Nel display sinistro apparira
CODE.

2. Immettere 1, 6, 5, 2 neflordine. N tempo di

recupero appanré in entrambi i display per 5
second.

MODALITA DI SELEZIONE DELLA
TEMPERATURA DA FAHRENHEIT A
" CELSIUS

1. Per modificare la scala della temperatura del
computer da Fahrenheit a Celsius o da Celsius a
Fahrenheit, premere uno dégli interruttori' -

2. Premere linterruttore z Nel dlsplay sumstro
apparira CODE

3. Immettere 1, 6, 5, 8 nell'ordine. |l computer
convertira automatlcamente la temperatura da
Fahrenheit a Celsius 0 viceversa.

4. Premere linterruttore i“ per vusuahzzare la
termperatura nefla nuova scala.

MODALITA VISUALIZZAZIONE COSTANTE
DELLA TEMPERATURA DELL’OLIO

1. Per programmare la visualizzazione costante della
temperatura, premere l'interruttore |CD].

2. Premere linterruttore z Nel display sinistro
apparira CODE. '

3. Immettere 1, 6, 5, L nellordine. La temperatura
delloio o del grasso di coftura sara
costantemente visualizzata nel display destro per
vasca intera e in entrambi i display per meta
vasca.

NOTA: Durante il processo di cottura del prodotto, il
temnpo di cottura non sara visualizzato, ma sara ugualmente
cronometrato.

4. Per disattivare la visualizzazione costante delia
temperatura dell'olio e visualizzare il tempo di
cottura, ripetere i passi 2 e 3.
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9. UNITA DI CONTROLLO DIGITALE A STATO SOLIDO

©

I
X
Y|

(_|e=
™=

NUMERO VOCE

1. Display luminoso - display per varie funzioni e
operazioni. ‘

2. Interruttore On/Off - controlla l'alimentazione
elettrica. '

3. Interruttore di visualizzazione della temperatura
attuale o del suo valore impostate - seleziona la
temperatura dell'olio ¢ del grasso di cottura o del
suo valore impostato.

4. Interruttore Freccia su - aumenta il valore stabilito
della temperatura.

5. Interruttore Freccia giu - abbassa il valore
stabilito della temperatura per il lato sinistro di
meta vasca e per la vasca intera.

6. Interruttore del ciclo di fusione - esce dalla
modalita ciclo di fusione.

7. Interruttore C/F - seleziona la visualizzazione della
temperatura in gradi Celsius o Fahrenheit.

AVVERTENZA:

PRIMA DI ACCENDERE L'UNITA DI CONTROLLO,
ACCERTARSI CHE LA FRIGGITRICE SIA RIEMPITA
CON OLIO, GRASSO O ACQUA.

A.

ISTRUZIONI OPERATIVE - VASCA INTERA

Accendere [unita di controllo premendc lin-
terruttore ON/OFF, voce 2.

1. Il numero di versione del software dellunita di
controllo sara visualizzato per 4 secondi,
quindi il valore impostato per la termnperatura

o r

sard costantemente visualizzato (per le
friggitrici per gli- Stati Uniti). Per visualizzare la
temperatura effettiva deil'olic o del grasso di
cottura, premere linterruttore della tem-
peratura, voce 3. Sulle friggitrici per espor-
tazione, sara costantermnente” visualizzata la
temperatura effettiva del grasso Per visua-
fizzare il valore della temperatura premere
l'interruttore della temperatura, voce 3.

2. L'unitza di controllo entra automaticamente
nella modalita ciclo di fusicne se la
temperatura dell'olio o del grasso & inferiore a
82°C.

3. Per uscire dalla modalita ciclo di fusione,
premere linterruttore di fusione, voce 6.

AITENZIONE Non uscire dal ciclo di fusione se viene
utilizzato grasso solido.

B.
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4. Quando la temperatura dell'olio o del grasso
di coftura raggiunge gli 82°C, Tunita di
controllo uscira dalla modaiita ciclo di fusione
e cerchera il valore impostato della tem-
peratura.

Per aumentare o diminuire il valore impostato
della temperatura, premere linterruttore Freccia
su, voce 4, per aumentario, e l'interruttore Freccia
gil, voce 5, per abbassarlo.

1. |i display cambiera alla velocita di circa wun
grado al secondo.

2. Dopo un cambiamento di circa 12°, il display
cambiera pilt velocemente, consentendo



Feffettuazione rapida di ampie modifiche nel
valore della temperatura.

C. Per passare dailla scala Fahrenheit a quella C.
Celsius, premere l'interruttore C/F, voce 7.

1. itdisplay cambiera da “XXX°F" a “XXX°C".

2. Il dispiay tornera a “XXX°F" premendo
nuovamente I'interruttore C/F, voce 7.

D. Quando 'unita di controllo ha raggiunto il valore
della temperatura, il punto decimale dellindicatore
di riscaldamento scomparira, indicando cosi che D.
la friggitrice & pronta per il processo di cottura.

NOTA: Il punto decimale che appare tra i primi due numerni
del display indica che la fonte di calore & accesa.

ISTRUZIONI OPERATIVE - META VASCA

A. ACCENDERE Tlunita di controlio premendo E
linterruttore ON/OFF, voce 2, '

1.l numero di versione del software dellunita di
controllo sard visualizzato per 4 secondi,
quindi il valore impostate della temperatura
sara costantemente visualizzato. Per visua-
lizzare la temperatura effettiva dell'olic o del
grasso di cottura, premere linterruttore della
temperatura, voce 3.

2. Ciascuno dei lati delunita di controllo entrera
automaticamente nella modalith cicle  di
fusione premendo [linterruttore ON/OFF di
tale lato, se la temperatura del grasso &
inferiore a 82°C.

3. Per uscire dalla modalita ciclo di fusione,
premere linterruttore di‘fusione, voce 6, per |l
lato desiderato. ATTENZIONE: Non uscire
dal ciclo di fusione se viene utilizzato grasso
solido.

4. Quando la temperatura del grasso raggiunge
82°C nel lato acceso o in entrambi, funita di
controllo uscira dalla modalita ciclo di fusione
e cerchera il valore impostato delia tem-
peratura,

NOTA: Nessuno dej lati dell’unita di controllo tornera alla
modalith ciclo di fusione se la temperatura del grasso
scende al di sotto di 82°C a meno che I'interruttore
ON/OFF, voce 2, non sia su OFF.

B. Per impostare il valore della temperatura sui due
lati delfunita di controflo, premere Freccia su,
voce 4, per aumentame il valore, e Freccia gil,
voce 5, per abbassarlo.

1. Il display destro o sinistro cambieranno alla
velocita di circa un grado al secondo.

2. Dopo un cambiamento di circa 12°, il display
cambiera pilt velocemente, consentendo
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l'effettuazione rapida di ampie medifiche nel
valore della temperatura.

Per passare dalla scala Fahrenheit a quella
Celsius sui due lati, premere linterruttore C/F
destro o sinistro, voce 7.

1. Entrambi i display cambieranno da “XXX°F" a
OXXC,

2. Entrambj i display torneranno a “XX°F"
premendo di nuovo linterruttore C/F, voce 7.

Quando uno dei lati dellunita di controlio
raggiunge il valore impostato della temperatura, il
punto decimale dellindicatore di riscaldamento
scomparira, indicando cosi che la friggitrice &
pronta per il processo di cottura.

NOTA: 1l punto decimale che appare tra i primi due numeri
del display indica che la fonte di calore & accesa.

Altre  indicazioni che potrebbero essere
visualizzate sul display luminoso:

1. HOT e temperatura effettiva della vasca di
fritura - la temperatura del grasso &
superiore a 196°C, eccessiva per la maggior
parte dei prodotti.

2. PROB - La sonda della temperatura della
friggitrice & difettosa. '

3. HELP - indica problemi di accensione nelle
friggitrici a gas.

A
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10. PANNELLO DI CONTROLLO DEL-TIMER
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NUMERO VOCE

1.

Display, luminoso - display sinistro per varie
funzioni e operazioni.

Display luminoso --. display destro per varie

- tunzioni e operazioni.

Interruttore di controllo della temperatura -
controlla il lato sinistro di meta vasca. Premere
una volta per impostare il valore. Premere ancora
per ritornare al tempo di cottura (la vasca intera
sara visualizzata nella voce 2).

Interrutiore  di  controlio  della temperatura -
controlfa il Jato destro di metd vasca. Premere
una volta per impestare il valore. Premere ancora
per ritornare al tempo di cottura {la vasca intera
sara visualizzata nella voce 2).

Interruttore  On/Off - controlla [l'alimentazione
elettrica per il lato sinistro di meta vasca e per la
vasca intera.

Interruttore  On/Off - controlia Falimentazione
elettrica per il lato destro di metéa vasca e per la
vasca intera.

interruttori dell'impostazione del tempo di cottura
e della temperatura - controllano il lato sinistro
della vasca intera o di meta vasca.
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8. Interruttori dellimpostazione del tempo di cottura
e della temperatura - controllano il lato destro
delfla vasca intera o di meta vasca.

9. interruttore della modalita bolfitura - controlla la
modalita bol'uiiur_a. .

10. Interruttore della calotta del cestello sinistro -
controlla la calotta del cestello sinistro e disattiva
lallarme. A

11. Interruttore della calotta del cestelic destro -
controlla la calotta del cesteilo destro e disattiva
lallarme.

AVVERTENZA

PR.IMA DI ACCENDERE L’ 'UNITA DI CONTROLLO,
ACCERTARSI CHE LA FRIGGITRICE SIA RIEMPITA
CON OLIO, GRASSCO O ACQUA.

ISTRUZIONI OPERATIVE PER L’UNITA DI

CONTROLLO DEL TIMER

ACCENSIONE DELL’UNITA

META VASCA:
Lato sinistro - premere l'interruttore ON/OFF, voce 5.
Lato destro - premere 1 interruttore ON/OFF, voce 6.

VASCA INTERA:
Premere I'interruttore ON/OFF, voce 50 6.



REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA

META VASCA:

Lato sinistro - premere I'INTERRUTTORE DI CON-
TROLLO DELLA TEMPERATURA, voce 3. 11 valore at-
tualmente impostato & visualizzato nella voce 1. Per modifi-
care tale valore, immettere la nuova temperatura con i tasti
numerici, voce 7. Premere PINTERRUTTORE DI CON-
TROLLO DELLA TEMPERATURA, voce 3 o 4, per im-
postare il valore. Se non & necessario modificare le im-
postazioni, ritornare al tempo di cottura premendo la voce 3
o 4.

Lato destro - seguire la procedura per il lato sinistro utiliz-
zando i controlli per il lato destro, voci 4, 2, 8.

VASCA INTERA:

Premere I'INTERRUTTORE DI CONTROLLO DELLA
TEMPERATURA, voce 3 o 4. Il valore attualmente impos-
tato & visualizzato nel display destro. Per modificarlo, im-
mettere la nuova temperatura coi tasti numerici, voce 8.
Premere 'INTERRUTTORE DI CONTROLLO DELLA
TEMPERATURA, voce 3 o 4, per impostare il valore, Se
non ¢ necessario modificare le impostazioni, ritornare al
tempo di cottura premendo 1a voce 3 0 4.

REGOLAZIONE DEI TIMER

L’unita di contrello elettronico del timer & sempre pronta a
regolare il tempo per le operazioni di cottura sul tempo
visualizzato nelle voci 1 e 2. E possibile modificare tale
tempo per mezzo della seguente procedura:

Timer del cestello sinistro - immettere il nuovo tempo coi
tasti numerici, voce 7.

Timer del, cestelio destro - immettere il nuovo tempo coi
tasti numerici, voce 8.

ISTRUZIONI PER LA COTTURA

Premere I'INTERRUTTORE DELIA CALOTTA DEL
CESTELLO SINISTRO, voce 10 o 'INTERRUTTORE
DELLA CALOTTA DEL CESTELLO DESTRO, voce 11
per dare inizio ad un ciclo di cottura temporizzato. Il tempo
corrispondente visualizzato comincia a decrescere. Al rag-
giungimento del tempo prefissato, la calotta del cestello
rimuove il prodotto dall’olic o dal grasso di cotiura. Un
‘segnale acustico avverte |’operatore che la cottura & com-
pleta e I'area del display indica COOC.

Premere I'INTERRUTTORE DELLA CALOTTA DEL
CESTELLO SINISTRO, voce 10, o I'INTERRUTTORE
DELLA CALOTTA DEL CESTELLO DESTRO, voce 11,
per disattivare I’allarme.

FUNZIONAMENTO IN MODALITA BOLLITURA

Premere "'INTERRUTTORE DELLA MODALITA BOL-
LITURA, voce 9, per reimpostare il timer a 91°C. La friggi-
irice st manterra sul 91°C  fino alla pressione

dell’INTERRUTTORE ON/OFF; in quel momento I'unita
di controllo ritornera al valore precedentemente impostato.

FUNZIONAMENTO NEL CICLO DI FUSIONE

La friggitrice entra automaticamente rel ciclo di fusione se
la temperatura dell’olio o del grasso di cottura & inferiore a
82°C. Per evitare il ciclo di fusione, premere
I'INTERRUTTORE DELLA CALOTTA DEL CESTELLO
DESTRO, voce 11. Per metd vasca, premere
I'INTERRUTTORE DELLA CALOTTA DEL CESTELLO,
voce 10 o 11 corrispondente alla vasca in uso.

ISTRUZIONI AGGIUNTIVE

L’unita di controllo distingue automaticamente i valori di
ternperatura Fahrenheit/Celsivs. Valori di temperatura infe-
riori a 190°F sono considerati valori Celsius.

L’unita di controllo elettronica del timer memorizza le im-
postazioni correnti del tempo e della temperatura ailo
spegnimento  dell’unita tramite gli INTERRUTTORI
ON/OFF, voci 5 e 6. Tuttavia, nel caso di interruzione
dell’alimentazione eletwrica, controllare di nmuovo le im-
postazioni relative al tempo e alla temperatura,

ALLARMI DELLA FRIGGITRICE

L’unita di conwollo elettronico del timer visualizzera
quanto segue:

Allarme per problemi di riscaldamento HELP: visualizzato
in maniera continua indica che vi & stato un problema di
riscaldamento. Allarme di temperatura elevata HOT: seg-
nala che la temperatura della vasca di frittura & superiore a

.196°C. Allarme per sonda difettosa PROB: indica che la

sonda & difettosa.
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11. GUIDA ALLA SOLUZIONE DEIPROBLEM
SERIE H50

Istruzioni per il diagramma di flusso della soluzione dei problerm
1. Eseguire l'installazione di prova all'inizio di ogni condizione.

2. Il funzionamento normale (“si” dopo ogm blooco) conduce verso || basso nella
pagina, seguendo l'ordine.

3. W funzionamento anomalo (una risposta “no”) conduce verso il lato destro della
pagina, dove si troveranno i passi da eseguire per la soluzione def problema.

I"DELLA

Iniziare sempre con la prima condizione'e seguire ogni passo nelf’ordine.

NOTA: Consultare le PROCEDURE DI MANUTENZ]ONE per la sostituzione delle
componenti della friggitrice.

ATTENZIONE: l'ispezione, il test e la riparazione delle apparecchiature elettriche
vanno esequiti da personale qualificato. A meno che non siano richiesti deéj test
elettrici, scoliegare I'unita dall’alimentqzione'prima di effettuare la manutenzione.

PERICOLO: Osservare estrema attenzione nei corso dei test dei circuiti elettrici. |
circuiti saranno esposti,

Condizione di spento

Portare
Pinterruttore
ON/QOFF
su OFF

@dizione normale di s@

Al I:ED 6 1. Alimentazione eleitrica non applicata al
gulla sch.f.-d‘a cavo di alimentazione della friggitrice
interfaccia & 2. Trasformatore da 12 V difettoso

ACCESO? 3. Scheda interfaccia difettosa (LED 6)
4. Connessione del cavo rotta o non corretta
1 1. Trasformatore da 24 volt difettoso
IFLED 3 2. Scheda intetfaccia difettosa (LED 3)
sulla scheda | 3. Connessione del cavo rotta 0 non corretta’
interfaccia y 4, Per unita dotate di interruttore dell'aria, il
ACCESO? LED 3 si accende dopo Faccensione del
soffiante
Tutte o ! .
le altre NO 1. Corppuier o] umta' di controlio dlfe;no§| _
componenti song 2. Relé del palore difetioso (contatti chiusi)
spente? 3. Connessione dei cavo rotta o non corretta
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Condizione di riscaldamento

Avviare la modalita
riscaldamento accendendo
ta friggitrice ed impostando

la temperatura almeno 12°C
al di softo della temperatura
dellolio di cottura

di riscaldamento &
accesa (potrebbe essere
intermittente durante la fusione)
COMPUTER
Viene visualizzato LO
UNITA DI CONTROLLO
Luce di alimentazione
accesa

il motore
del soffiante
funziocna?

24 volt alla
valvola del
gas?

s

Continua alla pagina seguente

COMPUTER
1. Visualizza “ _ _ _ _”, che indica che la temperatura dell'olio &
compresa entro i 12°C dal valore impostato
2. HOT indica che ia temperatura dell'clic & superiore a 210°C.
3. PROB indica un problema nel circuito di misura delia temperatura,
compresa la sonda
4. HELP indica un problema di riscaldamento
5. Cormputer difettoso
6. Connessione del cavo rotta 0 non corretia
_ UNITA Dt CONTROLLO
1. La spia indica che: )
a. latemperatura dell'olio & superiore a 210°C
b. esiste un problema nel circuito di misura della temperatura,
compresa ia sonda .
2. Llaluce del riscaldamento e la spia accese indicano un problema di
riscaldamento |
3. Unita di controlio difettosa
4. Connessione del cavo rofta 0 non corretta
1. Relé del calore difettoso
2. Connessione del cavo rotta o non corretta
3. Motore del soffiante difettoso o grippato
4. Scheda interfaccia difettosa

Noeo ke S

Interruttore dello scarico aperto o difettose
Modulo di accensione difettoso

Hi-limit aperto o difettoso

Fusibile bruciato sul moduio di accensione
Scheda interfaccia difettosa

Connessione del cavo rotta o non corretta
Per unith dotate di interruttore dell'aria, |
interruttore mal regolato o difettoso
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La valvola
del gas fornisce
pressione appropriata
ai bruciatori?

| bruciatori

NO

A e S

. C. Bassa pressione del gas in ingresso

Valvola del gas difettosa

Problema nell'alimentazione del gas
a. Linea del gas disconnessa
b. Vaivole di chiusura SPENTE

Valvolardel gas SPENTA
Valvola:del gas mal regolata
Tubo d| ventilazione ostruito

=

si accendono?

| bruciatori
restano accesi (sono
intermittenti durante
la fusione)?

sl

Condizione

di riscaldamento
normale

Nessuna scintilla

a. Ignitore difettoso

b. Modulo di accensione difettoso
¢. Cavo di accensione difettoso
Miscela non corretta di aria e gas

.Vascapiena

ILED 2 e 5:si spengono msseme
Corrente (microampere)-della ﬁamma msuﬁxmen‘le sul lato destro
a. Miscela non corretta diariae gas
b. Ignitore mal allmeato "
c. lgnitore dlfettoso o
Modulo di accensnone destro difettoso’
Cavo difettoso di nlevazmne deila flamma di destra

HLED S si spegne e dopo 4 secondi si spegne il 2
Corrente (microampere)’ della iamma insufficiente” sul lato sinistro
a. Miscela non corretta di aria e gas
b. Ignitore mal ajlineato
c. lgnitore difettoso
Modulo di accensione sinistro difettoso :

Cavo difettoso di rilevazione della fia amma di sinistra

Vasca doppla
Corrente {microampere) della fiamma insufficiente
a. Miscela non corretta di aria e gas
b. Ignitore mal allineato
¢. Ignitore difettoso
Modulo di accensione difettoso
Cavo difettoso di rilevazione della fiamma -
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12. PROCEDURE DI
SERVIZIO

AVVERTENZA: Prima di eseguire la manutenzione su di
una friggitrice Frymaster, & necessario scollegare
I’alimentazione elettrica e la condotta del gas.

Quando i cavi elettrici vengono scollegati, si consiglia di
marcarli in modo da facilitarne il riassemblaggio.

Procedura 1: Sostituzione unita di
controllo o computer

Svitare le 2 viti del pannello di controllo.

2. 1l pannello di controlio & munito di cardini nella
parte inferiore e ruotera su aperto dalla parte
superiore.

3. Scollegare il cablaggio dei cavi nella parte
posteriore del computer. Consultare la figura 1.

Figura 1

4. L'unitd di controllo ¢ il computer possono essere
rimossi sollevando il gruppo dai relativi cardini del
quadro di controllo.

5. Invertire i passi precedenti per installare una
nuova unita di controlle © un nuovo computer.

Procedura 2: Sostituzione o pulizia del
gruppo del soffiante dell’aria di
combustione

NOTA: Per friggitrici destinate all’esportazione nell’UE su
cui & installaio un gruppo dello schermo del soffiante,
rimucvere e viti che fissano lo schermo alla friggitrice.
Rimuovere 1a piastra dell’otturatore dell’aria e la scatola
dell’aria per accedere al motore del soffiante.

1. Scollegare i cavi dal soffiante.

Consultare la figura 2.

gruppo del

2. Rimuovere i 4 dadi da 6mm (14"} posti sulla
flangia deil'alloggiamento del soffiante. Consultare
la figura 2.

Figura 2

3. Far scivolare il gruppo di alloggiamento del
soffiante dai montanti.

4. Rimuovere 3 dadi di serraggio dalla piastra di

sostegno del motore del soffiante. Consultare la
figura 3.

Figura 3

5. Far scivolare il soffiante ed il gruppo motore
al’esterno dell'alioggiamento del soffiante. Con-
sultare 1a figura 4.

Figura 4
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9.

Per ripulire la ruota del soffiante, avvolgere il
motore con materiale plastico per evitare che
facqua penetri nel motore. Spruzzare - un
detergente sgrassante sulla ruota del soffiante.
Lasciar riposare ia ruota per’ 5 minuti, qumdl
risciacquare con acqua calda. Ascmgare con un
panno pulito e asciutto.

Spruzzare Iailogglamento del sofhante con uno
sgrassante allinterno e allesterno. Lasciar
riposare l'alloggiamento per cingue minuti, quindi
risciacquare con acqua calda. Asciugare con un
panno pulito e asciutto.

Rimuovere la protezione di plaéfipa dal motore del
soffiante e riassemblare il motore e la ruota
sufl’ allogg|amento

Remstallare it sofflante

NOTA; Per le fnggnnm destinate all’esportazione nell’UE,
dotate di gruppo dello schermo del soffiante, reinstallare la
scatola déll’aria, la piastra dell’otturatore dell’aria e lo
schermo del soffiante.

10. Eseguire il test di recupero come specificato nella

11.

sezione 8 per le friggitrici dotate di computer.

Dopo laccensione della friggitrice e. dopo 90
secondi di funzionamento continuo, osservare la
fiamma de! bruciatore attraverso lo sportello di
osservazione del bruciatore .nella friggitrice:. La
fiamma oftimale & arancione-rossa. Se si osserva
una flamma blu o se sono presenti macchie scure
sul bruciatore, & necessario regolare la miscela
aria/fgas. Questa operazione viene eseguita
regolando la piastra di aspirazione det soffiante (o
la piastra dell otturatore dell’aria sullo schermo del
soffiante per le fnggltrlcu UE). Consultare ia
sezione Manutenzione preventiva per istruzioni
specifiche.

ngﬁ:a 5
Per la pulizia del tubo di ventilazione, inserire un
filo nel tubo per rimuovere qualsiasi ostruzione.
Rimuovere il filo e soffiare attraverso il tubo.
Reinstaliare il tubo di ventilazione.

Procedura 4: Sostituzione dei fusibili del

modulo di accensione

Procedura 3: Pulizia del tubo di
ventilazione della valvola del gas

NOTA: Questo passo non & necessario se la friggitrice &
dotata di valvola Honeywell, senza manopola per la val-
vola del gas e senza tubc di ventilazione, per le unith per
I'esportazione nell’ UE.

1.

Svitare il tubo di ventilazione dalla vaivola del gas.
Consultare la figura 5.

—

A

P

o

Rimuovere le 2 viti del pannelio nella parte
superiore del computer o deil’'unita di controllo.

I} pannello di controflo & munito di cardini nella
parte inferiore e ruotera su aperto dalla parte
superiore.

Rimuovere il fusibile difettoso dal clip sul lato del
modulo di accens;one Cénsultare la figura 6.

Installare il nu_ovo fusibile nel clip dei fusibili del
modulo di accensione. Consultare la figura 6.

Riassemblare i componenti.
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13. MANUTENZIONE
PREVENTIVA

1. PULIZIA DELL’INTERNO E DELL’ESTERNO
DEL VANO DELLA FRIGGITRICE - OGNI
GIORNO

Pulire 'interno del vano della friggitrice con un panno
pulito ed asciutto. Strofinare tutte le superfici metalliche e
le componenti accessibili per nmuovere gli accumuli di
olio o di grasso e di polvere.

Pulire I’esterno del vano della friggiirice con un panno
pulito e umido inzuppato di detergente per piatti. Strofinare
il vano fino ad eliminare qualsiasi traccia di olio o di
grasso, di polvere e di filaccia. Continuare -a pulire la
friggitrice con un panno pulito e umido.

2. PULIZIA DELLA VASCA DI FRITTURA - UNA
VOLTA ALLA SETTIMANA

AVVERTENZA:
Non far funzionare MAI ie fnggitrici con la vasca di frittura
vuota.

Per pulire la vasca di frittura, fare riferimento alla sezione F

6, e a PULIZIA DELIA VASCA DI FRITTURA nella sezi-
one 4.

3. PULIZIA DELLE PARTI E DEGLI ACCESSORI
RIMOVIBILI - UNA VOLTA ALLA SETTIMANA

Pulire tutte le parti ¢ gli accessori rimovibili con un panno
pulito e asciutto. Utilizzare un panno pulito saturato di Fry-
master Fryer ‘N’ Griddle Cleaner per rimuovere gl accu-
muli di olio o di grasso carbonizzati sulle parti e sugli ac-
cessori nmovibili. Sciacquare accuratamente le parti e gli
accessori con acqua pulita e asciugare con un panno prima
di reinstallare.

4. PULIZIA DEL SOFFIANTE DELLA
COMBUSTIONE OGNI 6 MESI -

Consu]tare la sezione 11, procedura 2.

5, PULIZIA DEL TUBO [/} VENTILAZIONE
DELLA VALVOLA DEL GAS - OGNI 6 MESI

Consullare la sezione 11, proccdura 3.

6. CONTROLLO DELLA PRESSIONE DEL
COLLETTORE DEL BRUCIATORE -
OGNI 4-6 MES!

Rimuovere il tappo del rubinetto della pressione
dallimpianto del tubo di amcchimento (o dal
nipplo di misura per le friggitrici per T'Unione
europea} al di sopra delta valvola del gas. Inserire
limpianto per fa misura della pressione del gas
nel foro del rubinetto della pressione. Ruotare la
vaivola del gas sulla posizione ON e ACCEN-
DERE linterruttore dell’alimentazione eletirica

della friggitrice. Quando il bruciatore si accende e
continua a funzionare, controllare che la pressione
del gas sia corretta. Per regolare la pressmne del
gas nel bruciatore, rimuovere la vite a testa
cilindrica dal regolatore della valvola del gas e
regolare la relativa vite del regolatore della
pressmne fino al raggiungimento della corretta
pressioné (consultare i requisiti nel seguiito). Ruo-
tare linterruttore della friggitrice e la manopola
della valvola del gas su OFF. Rimuovere
fimpianto dallimpiantc di aricchimento e

reinstaliare il tappo del rubinetto della pressioche o
il hipplo di misura.
~a. FRIGGITRICI NON PER L'UNIONE EUROPEA

GAS NATURALE 0,8 kPa
GAS LP 2,5 kPa

b. FRIGGITRICI PER L'UNIONE EUROPEA .

CA M TAZ
|EEVASCAT

gas 6,5
%gaé n‘a_hﬁélgﬁpo GronmgueH 10 9
sé%?(ezs) T St .
gas naturale t:po Gromngue 10 9
:3%((320) ‘Al sotto. i 2’ommbam .-
a&mﬁﬁas Bropancy: S 20,2 18,5
{ di'Soto di 37:6 50 mbarey . -

7. CONTROLLO DELLA REGOLAZIONE -
DELL’ARIA OGNI 4-'6 M'ESI '

PEH LE FRlGGITRICl PEH L UNIONE EUROPEA
CONSULTARE LA SEZ. 4, ACCENSIONE DELLA
FRIGGITRICE SERIE H50 PASSO 8.

Accertarsi che sia impostata la pressione appropriata del
gas. Questa va impostata dall’instaltatore o controllata da
un tecnico di manutenzione qualificato.

a. Una volta accesa la friggitrice e dopo 90 secondi
di funzionamento. continuo, osservare la fiamma
del bruciatore attraverso il relativo sportelio di
osservazione della friggitrice. La condizione
ottimale & una fiamma di colore arancione-rosso.
In caso di una fiamma blu o di chiazze scure sul
bruciatore, regolare la miscela aria/gas. Per far
cid, regolare l|a piastra di aspirazione del
soffiante. Consultare la figura che segue. '

Italian - 28



/’“\

Sportello di osservazione del bruciatore  gpadalg di osservazione
(dietro at motore dei soffiante) 7 del bruciatore
i

hppressiong

Motore

- Bruciatore
del soffiante

AN

Posizione
della piastra
di agpirazione
del soffiante

Vasca di frittura

Per motori per soffianti Fasco: :

Allentare il dado di serraggio sulla piastra del
soffiante di combustione con una piccola chiave
inglese.

Per motori per soffianti Kooltronic:
Allentare i 2 dadi sulla piastra del soffiante di
combustione con una piccola chiave inglese.

Regolare Ia piastra del soffiante per ottenere la
fiamma di colore arancione-rosso sul bruciatore.
Tenere in posizione fa piastra del soffiante mentre
si stringono i dadi di serraggio della piastra.
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14 FILTRAGGIO ‘ Filter Magic I - Rimuovere la vaschetta dei ri-

finti e pulire:

ISTRUZION{ OPERATIVE
ATTENZIONE:

Va osservata estrema attenzione quando si lavora con olio o
grasso di cottura bollente. Lasciar raffreddare completa-
mente la coppa del filtro prima di cambiare 1a carta da fil-
ro.

Preparazione dell’unita filtro per l'uso

5. Rimuovere |a carta sporca e gettarla.

2. Footprint i - Tirare in avanti il carrello del filtro.
Filter Magic If - Rimuovere I'unita filtro dal vano.

. 6. Rimuovere lo schermo e pulire.

3. Footprint lil - Sollevare il coperchio, rimuovere la
vaschetta dei rifiuti e pulire.
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leuovere la coppa ‘interna. del fiitro e pulire (pud
essere lavata con acqua’ calda). Asciugare
accuratamente, qu|nd1 reinstaliare.

] ATTENZIONE Non tentare ‘mai di rimuovere una

coppa del fl|t!'0 cohtenente:olip o grasso di cottura
bolien’tech ‘~0Ito o il grasso bollente potrebbero
filtrare attraverso il foro di uscita nel fonde della
coppa e causare gravi ustioni ai piedi e alie
gambe.

Posizionare la carta sulla parte superiore della
coppa con gli angoli che ricoprono in modo
uniforme le pareti. Utilizzare Faneilo di supporto
per spingere la carta verso il fondo della coppa.
Spingere con forza verso il basso per consentire il
posizionamento corretto della cara.

NOTA: La carta da filtro & pit larga della coppa del filtro
per creare un adercnza Imghorc Non utilizzare carta da
filtro pilt corta o pnu “strétta“déllo schermd di supporto del
filro. Cid potrebbe danneggiare la pompa del filtro. Non
filtrare mai senza carta. Cid danneggerebbe la pompa e il
motore.

e VY . .: R c _:L " . T
10. Spargere polvere per filtro Stlla carta, secondo le
istruzioni-delia confezione.

. Footprmt i - Chiudere il COperchlo e spingere il
carrello del filtro all'intemno della friggitrice.
Filter Magic If - Inserire completamente it gruppo
del fitro nel vano della friggitrice. Quando il
gruppo del filtro & correltamente posizionato, si
accendera la luce verde SYSTEM READY posta
sul pannello di controllo del filttro.
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FUNZIONAMENTO DELL’UNITA FILTRO: AVVERTENZA: Se non si utlizza I'opzione di afflusso

posteriore, non far funzionare senza doccetta. L'olio o il

. . . . s grasso bollente di cottura possono schizzare e provocare
ATTENZI(?NE. an far mai funzionare lun_na'ﬁ_lt?o 2 esioni.
meno che P'olio ¢ 1] grasso di cottura nelle friggitrici sia
stato portato alla temperatura di cottura.

NOTA: Eliminare le particelle grossolane dal grasso o _ .
dall’olio prima dello scarico. .

15. Per le friggitrici con opzione di affiusso postenore
azionare la leva di contrcilo per selezionare
l'afflusso posteriore. Cid lavera i sedlmentl dal

fondo della vasca'di frrttura K -
13. Aprire la valvola di scarico per, la vasca di frittura “
che si desidefa’ flltrare.;L olio ol grasso di cottura ‘ e
si sposteranno dalla vasca. selezmnata alla coppa e PRI

del fittro. Utilizzare la barra d'acciaio Fryer's
Friend, se- necessano per ripulire lo scarico T LN =
daltinterno della vasca dlfnttura - T g

NOTA: Fare attenzione nell’uso’ della Fryer's ‘Friend’ per
evitare il dannegglamento della vasca di frittura e della
valvola di scarico. Nen far defluire pid di- una vasca di
frittura alla volta. Cid provocherebbe la tracimazione della
coppa del ﬁltro

rsumr “5"\ " SN

pompa del flltro e

T

NOTA: La pompa si amveré con ‘un ntardo d1 5 secondx

14. Far scattarevla doccetta nella conncsswne della
vasca di . fnttura

: 17. Quando l'olio o il grasso e la vasca d| frittura, sono

- stati ripuliti, chiudere la valvola di scarico. per

Sav riempire- la vasca di frittura. Lasciar funzionare la
pompa del filtro per 10-12 secondi dopo la com-
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parsa di bolle nelfolio o nel grasso per pulire le
righe di ofio e per evitare l'indurimento delle righe.

NOTA: La pompa del filtro & dotata di un interruttore di
reimpostazione manuale nel caso che il motore del filtro si
surriscaldi o avvenga una caduta di tensione elettrica.

AVVERTENZA: Scollegare }'alimentazione elettrica dal
sistema del filtro e lasciar raffreddare il motore della
pompa per 20 minuti prima di réimpostare 1'interruttore sul
motore della pompa. '

18. Tirare Fimpugnatura del filtro per fermare la
pompa del filtro. Rimuovere la doccetta.

19. Accertarsi che ia valvola di scarico sia completa-
mente chiusa. ACCENDERE la friggitrice e lasciare che la
temperatura deil’olio o del grasso di cottura raggiunga il
valore _ ~ stabilito.
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15. MANUTENZIONE E PULIZIA DEL SISTEMA DI FILTRO

ATTENZIONE: Non far mai funzionare il sistema del filtro
senza olio o grasso di cottura nel sistemma.

AVVERTENZA: Non utilizzare MAI la coppa del filtro
per eliminare o trasportare nell’area di eliminazione dei
rifiuti I’olio ¢ il grasso di cottura usati. Lasciare SEMPRE
raffreddare V’olio o il grasso di cottura al di sotto dei 38°C
prima di trasportarli nell’area di eliminazione dei rifiuti.
Un'unita per Peliminazione del grasso (SDU), disponibile
presso il proprio distributore, & disponibile e altamente
consigliata per la sicurezza.

1. Non far defluire acqua nella coppa del filtro, che
ne danneggerebbe la pompa. Eseguire le
operazioni seguenti per scaricare la vasca di
frittura:

a. Foolprintilf
1) Tirare in avanti il carrello del filtro.
2) Rimuovere il gruppo vuoto della coppa del

fitro.

3) Spingere il carrelle del filtro di nuove nella
friggitrice.

4) Porre un. contenitore opportuno sotio lo
scarico.

5) Aprire la valvola di scanice.

it —

b. Filter Magic If
1) Rimuovere l'unitz filtro dal vano.
2) Porre un contenitore adatto sotto Io
scarico.
3) Aprire la valvola di scarico.

2. Sostituire le guamizioni circolari guando, con
nuova carta da filtro, il sistema del filtro pompa
I'olio lentamente o non lo pompa affatto.

a. Footprint Il - la guamizione circolare & sul
fondo della coppa del filtro.

b. Filter Magic II - le guamizioni circolari sono sul
fondo della coppa e sull’impianto deita pompa.

3. Immediatamente dopo fuso, far defluire
completamente la doccetta. Se si sospetta un blocco,
svitare |tapp| ad ogni angolo del telaio della doccetta.
UtilizZare una spazzola per bottlglle lunga e stretta con
acqua calda e detergente per: pulire finterno della
doccetta. - Sciacquare, "asciugare accuratamente e
reinserire i tappi prima dell'utilizzo .\

4. Filter Magic I - Pulire periodicamente -la coppa
esterna del filtro come segueia.-  Versare . 1
litro di acgua calda mescolata con detergente
sgrassante nella coppa. Strofinare accurétarnénte
la coppa SOLO ALLINTERNO con la’ spazzola
per.la vasca finché risulti pulita. 3

b. Versare la soluzione dalla coppa estema nello
scarico o nel lavandino della cucina. ™™

c. Sciacquare con acqua puiita e far defluire
nello scarico o nel lavandino della cucina.

d. Rovesciare la coppa & sollevarla leggermente
sul bordo dello scarico del lavandino per
consentire a tutta 'acqua di defluire dal
tubo di scarico.

e. Asciugare allintemoc e allestemo con uwn
panno pulitc e asciutto o con tovaglioh di
carta.



16. GUIDA ALLA SOLUZIONE'DEI'PROBLEMI'DEL
SISTEMA DI FILTRAGGIO INCORPORATO

Istruzioni per il diagramma di flusso della soluzione dei problemi
1. Eseguire l'installazione di prova allinizio di ogni condizione,
2. |l tunzionamento normale (“si” dopo ogni blocco) conduce verso | basso nella
pagina, seguendo l'ordine.
3 funznonamento anomalo (una nsposta *na”) conduce verse il lato destro della
pagina, dove si troveranno i passi da esegmre perla soluzione del problema.

iniziare sempre con la prima condizione e seguire ogni passo nell’ordine.

ATTENZIONE: lispezione, il test e la riparazione delie apparecchiature elettriche
vahno eseguiti da personale qualificato. A meno che non siano richiesti dei test
elettrici, scollegare F'unita dall'alimentazione prima di effettuare la manutenzione.

PERICOLO: Osservare estrema attenzione nel corso dei test dei circuiti elettrici, |
circuiti saranno espost:

Condizione di spento

1. Mancanza di tensione nella linea
a. Tensione non applicata al cavo di
alimentazione della triggitrice
" b. Connessione del cavo rotta o non corretta
2. Nastro del riscaldatore difettoso

| nastri
del riscaidatore
sono caldi o
bollenti?

Condizione normale
di spento
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Avvio del motore della pompa

Ruotare
temporaneamente
limpugnatura del filtro
suila posizione ON

La pompa NO

sl awvia?.

s

. Awvvio del motore
della pompa normale

P wm

Al motore non arrlva tensione
a.
b.

c.

Scattato il Sovraccanco termico
La pompa ostruita impedisce che il motore giri
Motore difettoso

Connessione del cavo rotta o non corretta

I relé non si chiude

1) 24V mancanti

2) Connessione del cavo rotta o non corretta

3) Microinterruttore della pompa.aperto o difettoso
4y Trasformatore da 24 V difettoso

Relé difettoso ™ "

Funzionamento del sistema di fﬁﬂtr‘o.

Assemblare la coppa,

far defluire I'olio di cottura

& ruotare sulla posizione ON
Fimpugnatura della pompa

sulla vasca di frittura selezionata

Funzionamento normale
del sistema del filtro

NHooe wp =

1

W=

L'olio non ritorna
La pompa verso il tubo di ritomo del vano dell'olic &
bloccata ¢ attorcigliata
Collegamento della valvola di ritorno dell’clio mal regolato
Valvola di controllo della coppa di scarico bloccata o
otturata
Linee di ritomo dell’'olio bloccate

Lolio ritorna lentamente
La pompa verso il tubo di ritomo del vano dell’olio &
bloccata o attorcigliata
Collegamento della valvola di ritorno dell'clio mal regolato
Valvola di controllo defla coppa di scarico bloccata o
otturata
Linee di ritorno delfolic bloccate
Guarnizione circolare mancante o difettosa
Carta o imbottitura non corretti
Coppa del filtro installata in modo non corretto
(riassemblare come descritto in questo manuale).
Schermo del filtro intasato

L’alio ritorna alla vasca di frittura sbagliata
Ruotata I impugnatura del fittro sbagliato
Collegamento della valvola di ritorno dell'olio mat regolato
Valvola difettosa di ritormno dell’olio
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17. CALOTTE DEL CESTELLO

ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Per facilitare la spedizione della friggitrice, 1 gruppi di
sospensione del cestello sono pesizionati in basso. Prima di
avviare la friggitrice, installare i bracci delle calotte del
cestello. Per friggitrici dotate di computer o di tirer per le
calotte del cestello, le barre delle calotte si solleveranno
automaticamente quando T'unita & collegata alla presa elet-
trica.

ISTRUZIONI OPERATIVE

Friggitrici dotate di computer o di unitd di controllo del

Dopo che la friggitrice ha raggiunto la temperatura di cot-
tura programmata premere 1 pulsanti, per i prodotti desid-
erati, sul computer o sull’'unitd di controllo del tmer delle
calotte del cestello. I cestelli saranno abbassati nell’olio o
nel grasso di cottura. Al completamento del ciclo temporiz-
zato, 1 gestelli saranno automaticamente solievati, Per ripe-
tere il ciclo, premcre semphcemente il pulsante relativo al
prodotto desiderato per abbassare i cestelli.

Per modlﬁcare il ciclo del tempo su friggitrici dotate di
computer 6 di-unita di controllo del timer delle calotte del
cestello, fare nferimento alla sezione Programmazione del
computer o a quella Pannello di controllo del timer di

timer delle calotte del cestello: questo manuale.
| PROBLEMA PROBABILE CAUSA AZIONE CORRETTIVA
IL TIMER DELLA CALOTTA A, Cavo allentatc’o rotto tra la scheda | A Richiedere Passistenza tecnica.
DEL CESTELLOOIL inie'rfaqcia e il motore a ingrariaggi. :
COMPUTER NON ATTIVANO IL Connessioni dei cavi allentate o B. Richiedere I'assistenza tecnica.
MOTORE A INGRANAGG! B. rofté in corrispondenza del timer | _
della calotta del cestello o del C. Richiedere l'assistenza tecnica.
computer.
Cavo allentato nella spina di
C. disconnessione nel retro delta
scheda-lnterfacma o nella calotta D. Sostituire il timer o il computer.
del cestello.
Timer della calotta del cestello’o E. Richiedere l'assistenza tecnica.
D. computer difettosi. :
Traccia sulla scheda interfaccia F.  Sostituire il timer o il computer.
E. bruciata.
Timer o computer difettosi.
. F.
AL MOTORE A INGRANAGG! A, Motore a ingranaggi difettoso. A Richiedere I'assistenza tecnica.
ARRIVA CORRENTE, MA NON | B.  Barra delia calotta del cestello B. Richiedere I'assistenza tecnica.
S MUQOVE inceppata nei relativi rivestimenti.
BARRE DELLA CALOTTADEL | A |rivestimenti della barra A.  Ingrassare le barre delle calotte del
CESTELLO GRIPPATE necessitano di lubrificazione. cestello e i rivestimenti con grasso
‘ di tipo Lubriplate.
LE CALOTTE OSCILLANO A, Freno del motore difetioso. A Richiedere |'assistenza tecnica.
QUANDO SONO NELLA
POSIZIONE ALTA ,
iL MOTORE DELLA CALOTTA A | microinterruttori non sono regolati. | A, Richiedere l'assistenza tecnica.
CONTINUA A FUNZIONARE Il microinterruttore & rotto. B. Richiedere I'assistenza tecnica.
ANCHE SE It CESTELLO E B. Relé della calctta del cestello C. Richiedere 'assistenza tecnica.
COMPLETAMENTE SU O C. difettoso sulla scheda interfaccia. '
COMPLETAMENTE GIU ; -
LA CALOTTADEL CESTELLO | A lilmotore aingranaggi delia calotta | A, Richiedere l'assistenza tecnica.
FUNZIONA SOLO IN MODO del cestello si sta surriscaldando, B. Richiedere 'assistenza tecnica.
INTERMITTENTE B. Connessioni del cavo allentate o
. rotte in corrispondenza della
scheda interfaccia o della
connessione della calotta del
cestello.
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18. SCHEMI ELETTRICI
H50

ALLA SCATOLA TRASFORMATORE
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LED 1  Alimentazione della valvola sinistra del gas 24 volt c.a. meta vasca
LED 2 Alimentazione del moduio di accensione 24 volt ¢.a. modulo sinistro
LED 3  Alimentazione della friggitrice 24 volt c.a.
LED4 Alimentazione del moduio di accensione 24 volt ¢c.a. modulo destro
LED 5 Alimentazione della valvola del gas 24 volt c.a. Alimentazione della valvola
del gas per la vasca intera 24 volt c.a. valvola destra meta vasca
LED6 Alimentazione della friggitrice 12 volt c.a.
PIN TEST IMPOSTAZIONE
1 t1e3delJ3oJ2 12volt ca. : 50v.
2 PuntiZe6delJ3013e14del J2pervascainteraca *Sonda della temperatura RX 1000 OHM
meta. 14 e 15 del J2 per meta sinistra {con presa dei pin 15 scollegata)
3 8e GRD del J3 per vasca intera o fato destro 24 volt c.a. SOv.
diuna metavasca -
4 9e GRD del J3 per vasca intera o lato destro 24 volt c.a. S0v.
di una meta vasca
5 9e GRD del J3 per vasca intera o lato destro 24 volt c.a. al limite massimo 50v.
di uria meta vasca - . {con luce di riscaldamento accesa)
6 9e GRD del J1 per il lato sinistro della vasca divisa 24 volt c.a, al imite massimo SO v.
{con luce di riscaldamento accesa e soffiante in
funzicne)
7  9dei J3 al cavo 13C sulla vaivola del gas per vasca intera 0 OHM RX 1 OHM
o iato destro di una meta vasca (Continuita del limite massimo sin.)
8  9del J1 al cavo 12C sulia vaivola del gas per il lato sinistro 0 OHM RX 1 OHM
della vasca divisa (Continuitd del limite massimo sin.)
9 11etemadei J3 alimentazione a 120 volt c.a. 250 volt ¢c.a.
10 12eterradel J3 soffiantea 120 volt c.a. 250 volt c.a.

*Media OHM sulla temperatura

1095 OHM - Temp. 78°F/26°C 1602 OHM-Temp. 325°F/163°C
1501 OHM - Temp. 275°FM35°C 1652 OHM-Temp. 350°FH76°C
1551 OHM - Temp. 300°F/149°C 1702 OHM-Temp. 375°F/186°C

(Se entro +5°F/2°C — da 8 a 10 OHM)

Itakan - 42



QUESTA PAGINA E STATA LASCIATA INTENZIONALMENTE VUOTA.






